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Introducción 

• Cereales  Zea mays, 
Sorghum yTriticum

• Composición química 

• Alteraciones de los granos 
de cereales.   

• Harinas de cereales 

• Análisis composicional de 
los cereales.

Latham Michael C. (2002). Gil Hernández A. (2010)



Metodología 

(Normas oficiales Mexicanas )

NOM-116-SSA1-1994

NMX-F-066-S-1978

NMX-F-615-NORMEX-2018

NOM-F-90-S-1978 



RESULTADOS 



Conclusión 

Harina fue realizada a partir de un grano joven y está libre de
cualquier tratamiento previo de almacenamiento o en su
defecto de las harinas cloradas o blanqueadas, por lo que es
óptima para utilizarla en productos de innovación o bien
como es el caso a futuros proyectos de elaboración de
biopolímeros a partir de almidón de cereales.

Confirmando que no hay algún otro factor que afecte la
reacciones ácidas producidas en los bioplásticos.
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